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Menii Autoroute E411—sortie N® 27—Prendre la direction
de Neufchateau puis tourner & droite a I école de
Entrée Longlier—Direction Tronquoy
Creme de pomme-potimarron au foie gras Parking empierré en cas de pluie
G de boudin d ol q S ] Nk t’;Salnte -Marie- i lemmm
ateau de boudin de canard aux Saint-Jacques sur Che 3 o .
{ Vaux-sur-!
pomme caramélisée ' somimanty | VETBET de | \\‘ ' \
' . Tronquoy ) & ‘
Plat Wi

Feuilleté de confit de canard aux fruits du verger

Dessert
Sablé aux noisettes, mascarpone a la poire,
poire tapée caramélisée

Conference o U
Repas & dégu:

Présence d’ artisa T
Pressage 6 [3 pommes en d|rect
Demonﬁ?atlons de cuelllette

306T Wallonie Infos : Ofﬁce dngourlsme au 0489/20.18.89

77/,
Inscription obligatoire au 0489/201 889 a ,% ,& «’ dd/

Paiement : BE83 0017 3227 6015 Ty m o

Recettes disponibles sur :
www.philcuisine.com

Formules :

Une organisation de :
1 entrée + plat + dessert : 27 €

1 entrée + plat: 24 €
Plat + dessert: 18 €
Plat enfant: 8 €

Ville de Neulchite
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«Siun bout de paradis céleste devait un jour revenir sur
terre, personne n'imagine qu’il puisse occuper un autre
emplacement que lenceinte d’'un verger* ». Certains
dentre eux peuplent encore nos paysages, et conservent
des variétés de fruits comme autant de personnalités du
cru: Madame Colard, Rambour, Reinette de France,
Calville des Prairies, Prune de Prince, Quetsches, ... Nos
appétits nous menent alors en promenade a la cueillette
des fruits de chez nous, cultivés sans traitements
chimiques. Des artisans s'inspirent de leurs saveurs
pour concocter tartes, gosettes, jus, cidres, confitures,
pates de fruits et fruits séchés. .. pour notre plus grand
plaisir ! D'autres manient le sécateur, la scie, [échelle ou
le greffoir: ils connaissent les secrets des arbres et des
saisons.

Les vergers hautes tiges recelent un patrimoine culturel
gourmand et historique, mais aussi écologique. Ils
constituent des biotopes essentiels pour de nombreuses
especes animales, qui participent a léquilibre du milieu::
les rapaces y trouvent un refuge et se repaissent des
petits mammiféres qui menacent les arbres ; les insectes
pollinisateurs vrombissent a la floraison, assurant la
fécondation des arbres fruitiers. Les haies, les vergers et
les arbres isolés fagonnent le paysage et permettent aux
différents milieux de vivre en harmonie.

Entre nature et g‘ourmamiise, venez découvrir, sentir et

goiiter les richesses du Verger de Tronquoy, ce dimanche 15

octobre a partir de 10h30!

* Marc Fasol et Marc Lateur dans « Le jardin fruitier » — Editions
Weyrich - 2011

Phagharmme

Deés 10h30:

»  Dégustation et vente des produits proposés par les
artisans

»  Exposition de fruits non traités par le Centre de
Michamps et Diversifruits

»  Fabrication de nichoirs pour insectes et oiseaux par
Léopold Dethier

A 11h00:

o Conférence de Fabrice de Bellefroid : 1a diversité des
anciennes variétés fruitiéres

Dés 12h00:

Repas gourmand (sur réservation) sous chapiteau chauffé
Petite restauration—bar

A 14h30et 16h30:

Visites guidées du verger conservatoire de Tronquoy avec
Eric Goosse

Toute la journée : pressage de pommes

A 15h30:

Démonstration de cueillette au verger haute tige avec
Jean-Pierre Maziers

Phocuctrhs elprodiils

Biofarm : boucherie-charcuterie biologique de la Ferme
des Frénes

Carton Estelle : fruits séchés, poires tapées

Cidrerie du Condroz: diftérentes cuvées de cidres, jus de
pommes

Coste Chabrier : vins bio des Cotes-du-Rhone -
Egalement les vins proposés en accompagnement du
repas gourmand

Delvaux Joseph : sirop de Liége artisanal
Les Enchanteurs : vins de fruits

Eppe Marie-Laurence : hamburgers végétariens — 2
recettes proposées

Goosse Rex : miel et produits de la ruche

Leclére Pierre: patisseries artisanales aux fruits du verger

Maziers Jean-Pierre : fruits non traités

Vergers d’ Al Savatte: pommes et poires non traitées,
produits a base de fruits

Délices du Tourteronnais : pétes de fruits artisanales




