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Liste des liens utiles en rapport avec les exigences sanitaires (décembre 

2020) 
 

 Autorisations, enregistrements  : liste des fiches descriptives d’activités, formulaire de 

demande, conditions d’autorisations… 

 Autocontrôle : généralités, liens utiles, bénéficiez-vous des assouplissements ?...  

 Les guides d’autocontrôle.   

 Comment obtenir les Check-lists de contrôle utilisées lors des inspections ? 

 Productions végétales (produits phyto, engrais, déchets …) 

 Publications thématiques : brochure « comment aborder un contrôle afsca »,  

 Publications thématiques : brochure « comment réussir son contrôle afsca » (distribution) 

 Vente à la ferme 

 Recommandation CE patuline dans les pommes : 

https://www.health.belgium.be/fr/recommandation-sur-la-reduction-de-la-contamination-

par-la-patuline-du-jus-de-pomme-et-du-jus-de 

 Circulaire qui clarifie les ventes de producteur à consommateur par l’intermédiaire de tiers 

(GAC par ex) : 

http://www.afsca.be/professionnels/denreesalimentaires/circulaires/_documents/2018-07-

06_circ-ob_GAC_FR_v1-3_CLEAN_000.pdf 

 

http://www.afsca.be/professionnels/agrements/
http://www.afsca.be/professionnels/autocontrole/
http://www.afsca.be/professionnels/autocontrole/guides/
https://www.foodweb.be/dynamofoodwebsite/fr
http://www.afsca.be/professionnels/productionvegetale/
http://www.afsca.be/publicationsthematiques/comment-aborder-sereinement-un-controle.asp
http://www.afsca.be/professionnels/publications/thematiques/reussitecontrole/
http://www.afsca.be/professionnels/venteferme/
https://www.health.belgium.be/fr/recommandation-sur-la-reduction-de-la-contamination-par-la-patuline-du-jus-de-pomme-et-du-jus-de
https://www.health.belgium.be/fr/recommandation-sur-la-reduction-de-la-contamination-par-la-patuline-du-jus-de-pomme-et-du-jus-de
http://www.afsca.be/professionnels/denreesalimentaires/circulaires/_documents/2018-07-06_circ-ob_GAC_FR_v1-3_CLEAN_000.pdf
http://www.afsca.be/professionnels/denreesalimentaires/circulaires/_documents/2018-07-06_circ-ob_GAC_FR_v1-3_CLEAN_000.pdf

