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Déclarer votre activité a 'AFSCA

o culture fruitiere => enregistrement

o transformation => autorisation

1.1 : commerce de détail avec transformation
1.2 : Fabriquant

o fabrication de produits dérivés de fruits
o limonaderie

o chocolatier confiseur

o boissons alcoolisées
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Comment introduire ma demande
d’enregistrement ou d’autorisation?

Afficher cette page en : Frangais Néerlandais Allemand RECHERCHER Q

AFSCA

Recherchede AaZ

Agence fédérale pour la sécurité de la chaine alimentaire

Professionnels > Agréments, autorisations et enregistrements > Formulaire de demande d'enregistrement, d'autorisation, et/ou...
» Professionnels

A propos de [AFSCA Formulaire de demande d'enregistrement, d'autorisation, et/ou
d'agrément

Agréments, autorisations et
enregistrements

Introduction
Autocontrole

Formulaire de demande

Check-lists "Inspections”

Denrées alimentaires
Exportation pays tiers
Financement de 'AFSCA

Importation pays tiers

Laboratoires

Législation
Notification obligatoire

Production animale / Santé
animale

Drndiintinm uAniiala
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Fiche technique activité PRI- ACT 074
Version n*3 70320107

Description bréve | ulturs fruitiere
L Code
Lisu Exploitation agricola PlLg2
Activies Production ACE4
Produit iz= PRES
Ag/AuE Enrogisramen .
Type de n= Agr/Aut L
Guida autocontréle Guide sectoriel pour la production primaira L | G-040
La production de fruits, en pleine terre ocu sous abri, pour le marché du frais ou desting dustria.

Les opdratowrs ayant una surface maximale de 50 ares de fruits hautas tiges ou 25 ares de fruils bassas
tiges ou 10 ares pour les autres fruits ne sont pas conceméas (I'enregistroment de I'activité n'est pas
nécessaine), sguf -
s'ils cultivent déja des légumes et que la somme des superficias d'aufres fruits ef de Bgumeas dépasse
10 ares;
g'ils culivent déja des pommes de teme et que la somme des superficies de pommes de tarre et da fruits
hautes tiges dépassa 50 ares.
Les productaurs qui vendent awx opérateurs gui utilisant las produits dans le cadre d'une activits
professionnelle dovent toujours atre enragistras.

Activité crbl'rgamira (= activité davani nbl'rgal:niramanl &ire présenta pour pouvoir axarcar lactivieé de la ficha)

A

Activités implicitas (= activites qui font partie de 'activité principale et qui sont couvanes par lactivis de la

ficha ot n'ont donc pas basoin d'étra anregistrées saparémant)

- Le siockape ot transport des fruits, originaires de sa propre production.
La manipulation {laver, triar, couper, emballer, _..) sur la lieu de production des fruits onginairas de sa
propre production, pour autant que ces opdrations ne modifiant pas substantiellement la nature de ces
produits wagétawn:.

- Vente directs au consommateur des fruits da la propre production aussi bien dans Feccploitation gu'en
dehors de lNexploitation {marché, porta & porte, ...} at gakemeant vante en aulomates.
Réception, stockage et ulilisation des malidres premigres (semances et plants, produits
phytopharmaceutiques et adjuvants, biocides et engrais) dans I'exploitation.

Activités subséquentas (= activitds qui ne peuvent &tre exercdes seules at qui découlent de l'activité de la
fiche ot doivent &ira enregisirées saparamant)

MA

Activités lides (= activités que I'on trouve souvent assocides i |'activité de la fiche et qui doivant &tra
anregisiréas séparémant)

PL#3 : Fabricant
AC30 - Fabrication
PR137 : Produits dérivas da fruits

PL42 : Exploitation agricole
ACE4 ; Production
PR206 - Autres plants at matériel de multiplication pour lesquels um agrémant passeport phytosanitaire mest

pas axigd
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Fiche technique activite PRI- ACT 074
Version n=3 7032017

PR126 : Produit pas spacifié

PL33 : Enirepranaur agricole et horicole
ACo1 : Travail agricoke et horticole sans utilisation de produits phytopharmacautiques
PR12¢6 : Produit pas spécifié

PL23 : Chambras avec pefit déjeunsar
AC30 : Distribution

PR111 : Petits déjeunars

PL25: Conditionneur

AC20: Conditiomnament

PRA2: Denrdas alimantaires

Base juridigus

Arrété Poyal du 16/01/2006 fixant les modalités des agréments, das autorisations et des enragistrements
prealables délivras par [Agence fédérale pour |a Sacurita do la Chaina Alimeniairs.

Autres documents raquis par la demanda {an dehors du formulaire do demanda)

MA

Visito(s) d'inspection nécessaires a |'attribution dAg/Au et check-liste(s) a utiliser pour attribusr [Agr/Aut

A
Conditions pour attribuer [AgrAut

NA

Infomiations complémeniaires ot ou remargquas

MA

Autoconirdle

I5uide (3-040 a partir de la version 1.

Avartissemant : pour savoir avec précision si un guide est applicable et dans quelle masure un coda = lisu-
| activité-produit » est entidrement couvert ou non. il faut consulter e champ d application du guide.
Financameant

Sactour de facturation = production primaire.




Enregistrement - culture fruitiere

Production de fruits, pleine terre ou sous abri, pour
le marché du frais ou destinés a l'industrie

enregistrement a partir de :

50 ares de fruits hautes tiges
25 ares de fruits basses tiges
10 ares pour les autres fruits

Les producteurs qui vendent a un professionnel doivent toujours
étre enregistres




Autorisation: détail-transformation

1.1 : commerce de détail avec transformation
1.2 : fabrication:

o fabrication de produits dérivés de fruits

o limonaderie

o chocolatier confiseur
o boissons alcoolisées
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AFSCA
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Tae T B .
A propos de I'AFSCA Conditions d'autorisation
Organigramme
Contact Il s'agit des conditions pour les établissements repris dans I'annexe III de I'AR du 16/01/2006.

= Agréments, autorisations et Par catégorie d'établissement, on précise les codes d'activité et les informations complémentaires a joindre
enregistrements 3 la demande d'autorisation.
Autocontréle
Cantines scolaires

Check-lists "Inspections"”
Denrées alimentaires
Exportation pays tiers
Financement de I'AFSCA
Importation pays tiers
Laboratoires

Législation » 2.2, Débits de poisson.
Notification obligatoire

S B e S M S S

P D3 Abattoirs pour l'expédition de viandes fraiches de porcins.
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Conditions d’infrastructure, d’equipement, d’exploitation...

ETABLISSEMENT POUR LA PRODUCTION, LA TRANSFORMATION ET LA MISE DANS LE COMMERCE DE
DENREES ALIMENTAIRES D’ORIGINE NON ANIMALE

1. Conditions d’infrastructure 3
1.1.  Reglement (CE) n°® 852/2004 3
1.1.1. Dispositions générales applicables aux locaux utilisés pour les denrées alimentaires
(autres que ceux qui sont énumérés au point 1.1.2) 3
1.1.2. Dispositions applicables aux sites mobiles et/ou provisoires (tels que tentes marquises,

étals, points de vente automobiles), aux locaux utilisés principalement comme maison
d'habitation, mais ou des denrées alimentaires sont régulierement préparées en vue de la mise

sur le marche, ainsi qu'aux distributeurs automatiques 4
1.2.  Arrété royal du 13 juillet 2014 relatif a I’hygiene des denrées alimentaires 4
1.2.1. Dispositions générales applicables aux locaux utilisés pour les denrées alimentaires
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Check listes de controdle

Afficher cette page en: Frangais Néerlandais Allemand Anglais RECHERCHER Q

AFSCA

Agence fédérale pour la sécurité de la chaine alimentaire

Recherchede Aa7Z

Professionnels > Check-lists "Inspections”

b Professionnels

A propos de IAFSCA ChECk'liStS "|I"ISpect1'0nS"

Organigramme

Contact Pour effectuer ses inspections, '’AFSCA utilise un systéme de check-

Agréments, autorisations et

. lists. Cet outil permet d’'uniformiser les controles et de les rendre les
enregistrements

Autocontrole plus objectifs possibles.
Ces check-lists sont mises a disposition des opérateurs dans un but
de transparence et d'information.

Elles sont basées sur les textes légaux.

Exportation pays tiers
Financement de I'AFSCA

Importation pays tiers Vous pouvez consulter les check-lists a l'aide d'un module de recherche.
Laboratoires

Législation
Notification obligatoire \ Accéder a l'application ‘ ‘ Aide sur 'application (PDF) |

Production animale / Santé
animale
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Agence Fédérale pour la Sécurité de la Chaine Alimentaire
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PRI 3525 Exploitation agricole - Production végétale - INFRASTRUCTURE, INSTALLATION ET
HYGIENE [3525] v.1

C: conforme H: chapitre & paragraphe
NC: pas-conforme B: annexe L: partie
MA- non-applicable A article P: point
C ‘ NC ‘ Pondération NA
1. Infrastructure : exigences spécifiques
1.1. Locaux pour lesquels des exigences sont liées a I'activité ( LAP Spécifique )
1. Les zones non sensibles sont propres, suffisamment ventilées et disposent d'un éclairage suffisant et o O 3 (@]
adapté.
Reéglement européen: 852/2004 A4 B1 P5a,b (17)
Arrété royal: 13/07/2014 A16 (27) i )
Zones non sensibles: zones ol les denrées alimentaires ne sont pas présents lors de l'inspection,
mais qui peuvent &tre utilisés pour le stockages/la manipulation des denrées alimentaires a d'autres
moments. Attention: il s'agit de zones et non pas de locaux; il peut y avoir dans un méme local
plusieurs zones différentes.
Les zones sont suffisamment propres pour ne pas augmenter les risques de contamination (cela
signifie: nettoyés de maniére appropriee). La contamination par des corps eétrangers (morceaux de
verre, de métal, de bois, efc) et d'aufres contaminations accidentelles (fuites d'huile,...) sont evitées.
Entre autres, on veille a ce que des lampes d'éclairage, des thermométres, etc. soient suffisament
protégés.
2. Les zones sensibles sont bien entretenues, propres, suffisamment ventilées, et disposent d'un o O 10 o
éclairage suffisant et adapté.
Reglement européen: 852/2004 A4 B1 F5a,b (17)
Arrété royal: 13/07/2014 A16(27) )
Zones sensibles: zones ou des denrées alimentaires sont présents (les lieux de stockage ou de
manipulation des denrées alimentaires). Attention: il s'agit de zones et non pas de locaux; il peut y
avoir dans un méme local plusieurs zones différentes. Les locaux utilisés pour le traitement du lin sont

infrastructure, installation, hygiene
Pesticides, controles phytosanitaires

Tracabilité

Notification obligatoire ...
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Déterminer la durée de conservation
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AFSCA - Contribution annuelle : Tarifs 2020

Secteur Production primaire

Montant fixe

Tarif de base

205,2T €

Tarif réduit (SAC validé)

Starter (4)

Secteur Transformation (2)

Nombre de personnes Tarif de base  Tarif réduit (SAC validé) Prestataire de
occupées (ETP) services
Aucun 160,47 € 4012 € 80.24€
1-4 320,93 € 80,23 € /

5-9 985,97 € 246,49 € /
10-19 2.600,24 € 650,06 € /
20-49 537446 € 1.34361 € /
50-99 13.049,51 € 3.262,38 € /

2100 19.912,56 € 497814 € !/

Secteur Commerce de détail (2

Nombre de personnes  Avec agrément Tarif réduit Starter avec Enregistrement

occupées (ETP) ou autorisation (SAC validé) agrément ou & Prestataire de
autorisation (4) services

Aucun 238,87 59,72 43,69 €

1-4 238,87 59,72 € 43.69€

5-9 464,44 116,11 € 1369 €

10-19 849,25 212,31 € 43,69 €

20-49 1.680,70 420,18 € 4369€

50 - 99 4.012,83 100321 € 4369€

> 100 7.696,42 192411 € 4369€




Comment aborder sereinement

ELEVAGE BOVIN

ELEVAGE PORCIN

ELEVAGE OVIN ET CAPRIN

ELEVAGE DE POULETS DE CHAIR

ELEVAGE DE POULES PONDEUSES

FRUITICULTURE

PRODUCTION DE LAIT

PRODUITS LAITIERS FERMIERS

GRANDES CULTURES

Agence Féderale pour la Sécurité de la Chaine Alimentaire u
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Transformation
Version 4 -
dicembre2017 @t Vvente a la ferme

Cette brochure

vous aide, par des
informations pratiques,
2 mieux comprendre vos
obligations en

matiére de sécurité
alimentaire, en tant que
producteur fermier







