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Tableaux des caractéristiques de maturité et de propriétés
technologiques des jus des principales variétés anciennes de
pommes de Wallonie

Synthese des périodes relatives de maturité de cueillette & des
caractéristiques de qualité telles que les sucres totaux, l'acidité et les
teneurs en polyphénols totaux

Lateur M., P. Dupont, A. Rondia, V. Planchon, I. Villette, A. Hallet, A. Pissard

Depuis plus d'une trentaine d'années, dans le cadre de divers projets de recherches et de collaborations avec divers partenaires - PME,
entreprises de transformation, institutions, planteurs, ceuilleurs.. - le CRA-W meéne des travaux d'analyses chimiques des
caractéristiques technologiques des fruits d'anciennes variétés fruitieres wallonnes. Le but étant de les valoriser via une diversité de
produits transformés qui offrent des qualités organoleptiques et nutritionnelles différentiées et de trés haut niveau.

Le projet WAL4AFRUITS vise également les mémes objectifs et dés lors, on s'est mis comme priorité de créer un outil de travail
synthétique pour rendre disponibles tous ces résultats d'analyses et cela, dans un format pragmatique. L'ensemble des résultats ici
présentés est le fruit d'une synthése d'un trés grand nombre de données d'analyses d'échantillons de différentes années, de différents
sites et aussi provenant de différents laboratoires. De ce fait, ces tableaux ont été congus de fagon a présenter une vue globale des
résultats qui permet de classer/grouper les variétés sur base de leurs propriétés technologiques médianes et surtout, de facon
relative.

1. Tableaux de synthése de périodes relatives de cueillettes des variétés de pommes

Les périodes optimales de maturité et de cueillette de ces variétés sont représentées sur les feuilles excel intitulées « Ordre Alpha » et «
Ordre mat » qui reprennent respectivement les données classées selon un ordre alphabétique ou par ordre chronologique de maturité.
Il s'agit donc d'une estimation de I'ordre ou classement relaltif de maturité de cueillette des variétés. Les données temporelles de ces
maturités sont bien entendu a relativiser selon le contexte pédo-climatique de la parcelle étudiée ainsi que le climat de I'année en
cours.
Ces données synthétiques correspondent a une année climatique moyenne de vergers situés dans la région de la Hesbaye limoneuse
(région de Gembloux).
Ces calendriers de récolte correspondent a la cueillette de fruits de table et peuvent ainsi différer de la logique de ramassage des fruits
de transformation (jus, cidres et compagnie).
Afin de garantir une qualité optimale des fruits, nous vous rappelons que/qu’ :
- De fagon empirique, certaines variétés - le plus souvent, celles dont les teneurs en polyphénols totaux sont les plus élevées, présentent
des risques de désordres physiologiques en cours de conservation (brunissements de chair - "scald") lorsqu'elles sont stockées dans des
frigos a des températures trop basses (< a 4-6 °C) (p. ex. 'Reinette de France', 'Gris Braibant',..)
- Il est préférable de cueuillir le matin par temps sec
- De différencier, si possible, la destination des fruits selon leur calibre relatif :

o Favoriser la vente directe rapide pour les plus gros calibres

o Conserver les calibres moyens au frigo (pour les variétés qui s’y prétent) ou au fruitier

o Déclasser les trop petits calibres pour la filiere de la transformation

Ordre Alpha Ordre Mat

LIENS VERS LES TABLEAUX :




2. Tableaux de synthése de résultats relatifs d'analyses chimiques de caractéristiques de la qualité des jus de fruits

Ce document vise a aussi a communiquer une synthése des résultats d’analyses pluriannuelles de facteurs de la qualité des jus des fruits
en fonction des différentes variétés, a savoir :

- L’acidité totale

- Les sucres totaux

- Les polyphénols totaux

- La jutosité (selon une évaluation sensorielle)
- Les ar6bmes (selon une évaluation sensorielle)

Ces données sont présentées selon un ordre alphabétique dans la feuille intitulée «Qual_alpha» et par ordre de maturité dans la feuille
«Qual_Maturité».

LIENS VERS LES TABLEAUX :

Afin de simplifier la lecture des différents classements relatifs des variétés, ces données sont présentées dans trois tableaux dont les
variétés ont été classées par ordre décroissant en fonction des différentes caractéristiques étudiées.

Concentration en Acidité Concentration en
LIENS VERS LES TABLEAUX : sucres polyphénols

Version 1.0.-- 11-02-2025 |




& e

CRAW &,

26
33
23
15
32
30

31

36

29
38

35
12
16
40
24

39
18
10
28
17
22
21
19
13
37
14

25
27
20
34
11

rersited

Tableau 2 - Synthése des travaux du CRA-W de caractérisation et d'évaluation des principales variétés anciennes de pommes
cultivées en hautes tiges en Wallonie - Synthése relative des périodes optimales de maturité de cueillette - Classement par ordre
alphabétique basé sur des données historiques de Hesbaye limoneuse (Lateur, M., P. Dupont, A. Rondia, I. Villette, A. Pissard).

Fruits de table/transformations - Estimation périodes relatives de maturité de cueillettes, entre-cueillettes (x) et

limites de cueil (x) - Conditions pédo-climati de la Hesbaye it
Périodes N
relatives de | MOIS | JUILLET AOOT SEPTEMBRE OCTOBRE  |noV|
Variétés maturité de
cueillette

(Echelle ECPGR, | Semaines| 2 3 4 1 2 3 4 1 2 3 4 1 2 3 4 1

classes de 14 9)
Alkmene 4 x)| x | (x)
Belle de Boskoop 5-6 (x) | x
Belle-Fleur de Brabant'™**°" (Belle-Fleur Simple) 6-7 x) | x | (x)
Belle-Fleur de France ™" 5-6 (x) [ x
Belle-Fleur Large Mouche'™*"¢" 3 (x) [ x
Court-Pendu Rouge™**" 6 (x) | x
COXYbe”E RGF-Gblx-COV-PBR 6 (X) X
Cwastresse Double "7 4 (x) [ x
Cwastresse Simple"™**" (Calville des Prairies) 6 (x) | x
Geneva "7 3-(4) ) [ x| (x
Godivert " 8 (x) [ x
Grenadier "7 3 x) [ x
Gris Braibant "™ (5)-6 x | (x)
Jacques Lebel ™" 4 (x) | x
Jonathan 8 (x) | x X
Joseph Musch P62 5 (%)
La Paix "™ %" 5 (x)
Pomme Henry 5-6 (x) | x
Président Roulin " 4 (x) [ x
Radoux "¢"e° 5 ()| x
Reine des Reinettes ™" 4-5 (x) [ x| ((x)
Reinette Baumann 5-6 x | (x)
Reinette de Blenheim "°7¢*% 5 ()] x| (x)
Reinette de Chénée ™" " 5-6 (x) | x
Reinette de France™*"°" 5-(6) )] x|
Reinette de Waleffe " 5 )] x| (x
Reinette Descardre™* " 5 ()| x
Reinette Dubois "°F° 8 ®] x| x
Reinette Etoilée™ " 5 ) [ ()] x
Reinette Evagil " 3-4 x| x| (x)
Reinette Galopin (Reinette d’Ambléve) 5-6 (x) | x
Reinette Hernaut " ™ 5-6 (x) | x| (x)
Reinette Professeur Lecrenier 7% 5-(6) )] x| (x
sabot d'Eijsden"™¢*°" 8 (x) | x
Saint-Louis (Rambour Rouge ) 3 (x) | x
Transparente Blanche ™" 2 () [ x| () (x)
Transparente de Lesdain * 4 (x) | x
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Tableau 1 - Synthese des travaux du CRA-W de caractérisation et d'évaluation des principales variétés anciennes de pommes cultivées en hautes tiges en
Wallonie - Synthése relative des périodes optimales de maturité de cueillette - Classement par ordre relatif croissant de maturité de cueillette basé sur
des données historiques de Hesbaye limoneuse (Lateur, M., P. Dupont, A. Rondia, I. Villette, A. Pissard).
Fruits de table - Estimation périodes relatives de maturité de cueillettes, entre-cueillettes (x) et limites de cueillettes (x)

Conditions pédo-climatiques de la Hesbaye limoneuse

Périodes R
relatives de MoIs JUILLET AOUT SEPTEMBRE OCTOBRE NOV
Variétés maturité de
cueillette
(Echelle ECPGR, 2 3 4 1 2 3 4 1 2 3 4 1 2 3 1
classesde 12 9)
Transparente Blanche'™**°" 2 (x) X x) | &
Grenadier "™ 3 (x) X
Geneva "FeP 3-(4) (x) X (x)
Reinette Evagil "°" " 3-4 (x) X (x)
Alkmene 4 (x) X (x)
Transparente de Lesdain RGF-GbMx 4 (x) X
Président Roulin """ 4 (x) X
Cwastresse Double "™ 4 (x) X
Jacques Lebel™* ¢ 4 (x) X
Reine des Reinettes *"°F 4-5 (x) x| ((x)
Saint-Louis (Rambour Rouge ) 5 (x) X
Joseph Musch "o 5 (x) X
Reinette Descardre"™***°F 5 (x) X
Reinette Etoilée™*"% 5 (x) | (x X
Belle-Fleur Large Mouche™**¢" 5 (x) X
La Paix "7 5 (x) X
Reinette de Blenheim """ 5 (x) X (x)
Radoux " 5 (x) X
Reinette de Waleffe "™ 5 (x) X (x)
Reinette Professeur Lecrenier " 5-(6) (x) X (x)
Reinette de France ™" 5-(6) (x) X (x)
Reinette de Chénge™™* " 5-6 (x) X
Belle-Fleur de France™**¢" 5-6 (x) X
Pomme Henry 5-6 (x) X
Reinette Galopin (Reinette d'’Ambléve) 5-6 (x) X
Belle de Boskoop 5-6 (x) X
Reinette Hernaut " ™ 5-6 (x) X (x)
Reinette Baumann 5-6 X (x)
Gris Braibant "¢F¢X (5)-6 X (x)
COXybelle RGF-Gblx-COV-PBR 6 (X) X
Cwastresse Simple™ " (calville des Prairies) 6 (x) X
Court-Pendu Rouge™**%* 6 (x) X
Belle-Fleur de Brabant'™*"°F (Belle-Fleur Simple) 6-7 (x) X (x)
Sabot d'Eijsden™™* " 8 (x) X
Jonathan 8 (x) X
Godivert " 8 (x) X
Reinette Dubois """ 8 (x) X
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Tableau 3 - Synthése des travaux du CRA-W de caractérisation et d'évaluation des principales variétés anciennes de pommes cultivées en hautes tiges en Wallonie - Synthése relative de résultats d'analyses de

facteurs de la qualité des jus des fruits : acidité, sucres totaux, polyphénols totaux, jutosité sensorielle, arémes des jus - Classement par ordre alphabétique basé sur des données historiques de Hesbaye limoneuse -
(Lateur, M., P. Dupont, A. Rondia, V. Planchon, I. Villette, A. Hallet, A. Pissard).

Facteurs de qualité des jus monovariétaux des fruits
Valeurs relatives par rapport a des anciennes variétés de table & a cuire
Périodes Acidité Sucres totaux > Polyphénols totaux * Jutosit'é (Evaluation Aréme's (Evaluation
relatives de sensorielle - ECPGR) sensorielle - ECPGR)
Variétés 'T'“"'"éf;ue 1 2 3 a 5 1 2 3 4 5 1 2 3 4 5
ECPGR, classes de 1121345111 213|4]5
139) <3 [>3-4 >4-6 >6-8 >8 <10-125° [ >125135°| 13,515 >1517° >17° <400 >400-550 | >550-850 | >850-1100 >1100
Alkmene 4 X X (x) X X X
Belle de Boskoop 5-6 X (x) X (x) X (x) X X
Belle-Fleur de Brabant"™**°" (Belle-Fleur Simple) 6-7 X X X (x) X (x)| x
Belle-Fleur de France™***f 5-6 x X x) (x) x ()| x X
Belle-Fleur Large Mouche"™* " 5 (x) X (x) X X X X
Court-Pendu Rouge™* " 6 X (x) X (x) X (x) | x (x) [ x
Coxybelle RGF-GblxCOVPER 6 X (x) (x) X X X x) | x
Cwastresse Double "% 4 X (x) X (x) X X x| x
Cwastresse Simple"™** (Calville des Prairies) 6 (x) X X (x) X X x) | x
Geneva "ot 3-(4) X X (x) x x x | (x)
Godivert "X 8 X (x) X (x) X X x | (x)
Grenadier "7 3 x x X X X
Gris Braibant "X (5)-6 X (x) X (x) (x) X X x)| x
8-9 (x) X X (x) X x)| x X
Jacques Lebel™* " 4 X X (x) X X x | (x)
Jonathan 8 X X X X X
Joseph Musch RGF-Gbix 5 X X (x) X X X
La Paix """ 5 x x (x) X (x) X X
9 X X X X (x) [ x
Pomme Henry 5-6 X (x) X (x) X X X
Président Roulin " 4 X X X x| (x)] x
8-9 (x) X X (x) X X x| (x)
Radoux "¢"eP 5 X X (x) X X x | (x)
Reine des Reinettes™*"°" 45 X X (x) X (x) ()] x X
Reinette 5-6 X (x) (x) X (x) X X (x) [ x
Reinette de Blenheim """ 5 X X (x) X (x) X X
Reinette de Chénée'™* " 5-6 X (x) (x) X X (x) X X
Reinette de France'™***" 5-(6) x X x) (x) x X X
Reinette de Waleffe "% 5-6 X (x) X (x) X (x) X x| (x)
Reinette Descardre"™* " 5 X (x) X X (x) (x) [ x X
Reinette Dubois """ 8 X X (x) (x) X X x | (x)
Reinette Etoilée™* """ 5 X (x) X X (x) (x) ] x X
Reinette Evagil "¢ 3-4 X X (x) X (x) X X
Reinette Galopin (Reinette d'Ambléve) 5-6 X (x) X X (x) X X
Reinette Hernaut "°F¢°* 5-6 (x) X (x) X X X X
Reinette Professeur Lecrenier **"* 5-(6) X x (x) x X X
Sabot d'Eijsden’™* " 8 X X (x) X (x) x | (x) X
Saint-Louis (Rambour Rouge ) 5 X X (x) X (x) (x) | x X
Transparente de Lesdain " o2 4 X X (x) X X X

Echelle acidité moyenne ' (g/!ac.malique): 1=< 3;2=>3-4;3=>4-6;4=>6-8;5=>8.
Echelle teneur moyenne en sucres totaux 2 (°Brix) : 1=<10-12,5;2=>12,5-13,5; 3 =>13,5-15; 4 => 15-17; 5 => 17.

Echelle teneur moyenne en polyphénols totaux - Folin Ciocalteu 3 (mg ac. gallique/g matiére fraiche) : 1 = < 400; 2 = > 400 - 550; 3 = > 500 - 850; 4 = > 850 - 1100; 5 = > 1100.

*Catrin Heikefelt (2011),
Swedish University of Agricultural Sciences
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Tableau 4 - Synthése des travaux du CRA-W de caractérisation et d'évaluation des principales variétés anciennes de pommes cultivées en hautes tiges en Wallonie - Synthése relative de résultats d'analyses
pluriannuelles de facteurs de la qualité des jus des fruits : acidité, sucres totaux, polyphénols totaux, jutosité au pressage, ardmes des jus - Classement par ordre relatif croissant de maturité de cueillette basé sur
des données historiques de Hesbaye limoneuse (Lateur, M., P. Dupont, A. Rondia, V. Planchon, 1. Villette, A. Hallet, A. Pissard).

Facteurs de qualité des jus monovariétaux des fruits

Valeurs relatives par rapport a des anciennes variétés de table & a cuire

1 2 . 3 Jutosité ( Arémes (|
Périodes Acidité Sucres totaux Polyphénols totaux sensorielle - ECPGR) sensorielle - ECPGR)
relatives de
Variétés maturitéde |y 2 3 4 5 1 2 3 4 5 1 2 3 4 5
cueillette (Echelle]
ECPGR, classes de 1(2|3|4|5)1|2[3(4/5
1a9) <3 >3-4 | >4-6 | >6-8 >8 <10-125° | >125135° 13515 >15-17° >17° <400 >400-550 | >550-850 | >850-1100 >1100
Grenadier """ 3 X X X X X
Geneva " 3-(4) X X (x) X X x | (x)
Reinette Evagil " "% 3-4 x X (x) x (x) X X
Alkmene 4 X X (x) X X X
Cwastresse Double " ¢°* 4 X (x) X (x) X X )| x
Président Roulin """ 4 x X X x| )] x
Transparente de Lesdain " "% 4 X X (x) X X X
Jacques Lebel ™" 4 X X (x) X x x | (x)
Reine des Reinettes™* ™" 45 X X (x) X (x) (x)] x X
Belle-Fleur Large Mouche™™*"f 5 (x) X (x) X X M M
Joseph Musch "°F¢*% 5 X X (x) X X X
La Paix " et 5 X X (x) X (x) X X
Radoux "¢"CP* 5 X X (x) X X x | (x)
Reinette de Blenheim " "™ 5 X X (x) X (%) X X
Reinette Descardre"****" 5 X (x) X X (x) (x) | x X
Reinette Rouge Etoilée ™" 5 X (x) X x (x) )| x X
Saint-Louis (. b Rouge) 5 X X (x) X (x) (x)| x X
Gris Braibant """ (5)-6 X (x) X (x) (x) X X x) | x
Reinette de France ™" 5-(6) X X (x) (x) X X X
Reinette Professeur Lecrenier " 5-(6) X X (x) X X X
Belle de Boskoop 5-6 X (x) X (x) X (x) X X
Belle-Fleur de France'™* "% 5-6 X X (x) (x) X (x)| x X
Pomme Henry 5-6 X (x) X (x) X X X
Reinette Baumann 5-6 X (x) (x) X (x) X X (x)| x
Reinette de Chénée™* " 5-6 X (x) (x) X X (x) X X
Reinette de Waleffe " 5-6 X (x) X (x) X (x) X x | (x)
Reinette Galopin (Reinette d’Ambléve) 5-6 X (x) X X (x) X X
Reinette Hernaut "% 5-6 (x) X (x) X X X X
Court-Pendu Rouge ™" 6 X (x) X (x) X (x) | x x| x
Coxybelle RGF-GBx-COVPER 6 X (x) (x) X X X x) | x
Cwastresse Simple™**" (Calville des Prairies) 6 (x) X X x) X X x) | x
Belle-Fleur de Brabant ™*"°" (Belle-Fleur Simple) 6-7 X X X (x) X )| x
Godivert "% 8 X (x) X (x) X X x | (%)
Jonathan 8 X X X X X
Reinette Dubois " 8 X X (x) (x) X X x | (%)
Sabot d'Eijsden™*"" 8 X X (x) X (x) x | (%) X
8-9 (x) X X (x) X x) [ x X
89 (x) X X (x) X X x| (x)
9 X X X X (x) [ x

Echelle acidité moyenne ! (g/l ac.malique): 1=< 3;2=>3-4,3=>4-6;4=>6-8;5=>8.

Echelle de la teneur moyenne en sucres totaux 2 (°Brix) : 1=<10-12,5; 2 =>12,5-13,5; 3= > 13,5-15; 4 = > 15-17; 5 => 17.

Echelle de la teneur moyenne en polyphénols totaux - Folin Ciocalteu > (ug ac. gallique/g matiére fraiche) : 1 = < 400; 2 = > 400 - 550; 3 = > 500 - 850; 4 = > 850 - 1100; 5 = > 1100.

*Catrin Heikefelt (2011),
Swedish University of Agricultural Sciences
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Tableau 4 - Synthése des travaux du CRA-W de caractérisation et d'évaluation des principales variétés anciennes de pommes cultivées en hautes tiges en Wallonie - Synthése relative de résultats d'analyses
pluriannuelles de facteurs de la qualité des jus des fruits : acidité, sucres totaux, polyphénols totaux, jutosité au pressage, ardmes des jus - Classement par ordre relatif de teneurs décroissantes en acidité titrable
basé sur des données historiques de Hesbaye limoneuse (Lateur, M., P. Dupont, A. Rondia, V. Planchon, I. Villette, A. Hallet, A. Pissard).

Facteurs de qualité des jus monovariétaux des fruits
Valeurs relatives par rapport a des anciennes variétés de table & a cuire
Périodes Pt 2 . 3 Jutosité (Evaluation Ardmes (Evaluation
o relatives de Acidité Sucres totaux Polyphénols totaux sensorielle - ECPGR) sensorielle - ECPGR)
Variétés ité de
cueillette (Echelle] 1 2 3 4 5 1 2 3 4 5 1 2 3 4 5 1l213lalsl1|l2|3|als
ECPGR, classesde | <3 | >3-4 | >4-6 | >6-8| >8 | <w-1225 | >nsusy | wsis >1517° > 17 <400 >400-550 | >550-850 | >850-1100 |  >1100
8-9 (x) X X (x) X X x| (x)
Reinette de France ™" 5-(6) X X (x) (x) X X X
Court-Pendu Rouge™* " 6 X (x) X (x) X (x) | x x) | x
Saint-Louis (Rambour Rouge ) 5 X X (x) X (x) (x)| x X
Président Roulin """ 4 X X X x| )] x
9 X X X X (x)| x
Reinette de Chénée ™" 5-6 X (x) (x) X X (x) X X
Reinette de Waleffe "°"¢** 5-6 X (x) X (x) X (x) X x | (x)
Belle de Boskoop 5-6 X (x) X (x) X (x) X X
Reinette Rouge Etoilée™™ " 5 X (x) X X (x) x| x X
Gris Braibant "°"¢** (5)-6 X (x) X (x) (x) X X x) | x
Coxybellg "6FePhcoV-FoR 6 X (x) (x) X X X x| x
Reinette Baumann 5-6 X (x) (x) X (x) X X (x)| x
Reinette Galopin (Reinette d'Ambléve) 5-6 X (x) X X (x) X X
Cwastresse Simple™**" (Calville des Prairies) 6 (x) X X (x) X x x| x
89 (x) X X (x) X x) | x X
Reinette Hernaut "° % 5-6 (x) X (x) X X X X
Reinette Descardre"™*%" 5 X (x) X X (x) (x) | x X
Reinette Professeur Lecrenier 7% 5-(6) X X (x) X X X
Geneva "FePx 3-(4) X X (x) X X x | (x)
Reinette Evagil " 34 X X (x) X (x) X X
Transparente de Lesdain RCRCEE 4 X X (x) X X X
Godivert """ 8 X (x) X (x) X X x | (%)
Grenadier "7 3 X X X X X
Belle-Fleur Large Mouche'™**°f 5 (x) X (x) X X X X
Reinette de Blenheim "¢ °** 5 X X (x) X (x) X X
Reinette Dubois """ 8 X X (x) (x) X X x | (%)
Cwastresse Double "¢ ¢?* 4 X (x) X (x) X X )| x
Joseph Musch "¢"e°* 5 X X (x) X X X
Belle-Fleur de Brabant™**" (Belle-Fleur Simple) 6-7 X X X (x) X x) | x
Alkmene 4 X X (x) X X X
Reine des Reinettes"**** 4-5 X X (x) X (x) (x) | x X
Sabot d'Eijsden ™" 8 X X (x) X (x) x | (x) X
Pomme Henry 5-6 X (x) X (x) X X X
Radoux "°F et 5 X X (x) X x x | (x)
Jacques Lebel ™" 4 X x (x) x X x | (x)
La Paix "cFeb 5 X X (x) X (x) X X
Belle-Fleur de France™**" 5-6 X X (x) (x) x x) | x X
Jonathan 8 X X X X X

Echelle acidité moyenne ' (g/l ac.malique): 1=< 3;2=>3-4;3=>4-6;4=>6-8;5=>8.

Echelle de la teneur moyenne en sucres totaux 2 (°Brix) : 1=<10-12,5;2 =>12,5-13,5; 3 =>13,5-15; 4 => 15-17; 5 => 17.

Echelle de la teneur moyenne en polyphénols totaux - Folin Ciocalteu 3 (mg ac. gallique/g matiére fraiche) : 1 = < 400; 2 = > 400 - 550; 3 => 500 - 850; 4 = > 850 - 1100; 5 = > 1100.
*Catrin Heikefelt (2011),

Swedish University of Agricultural Sciences
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Tableau 4 - Synthese des travaux du CRA-W de caractérisation et d'évaluation des principales variétés anciennes de pommes cultivées en hautes tiges en Wallonie - Synthese relative de résultats d'analyses
pluriannuelles de facteurs de la qualité des jus des fruits : acidité, sucres totaux, polyphénols totaux, jutosité au pressage, arémes des jus - Classement par ordre relatif de teneurs décroissantes en sucres totaux basé
sur des données historiques de Hesbaye limoneuse (Lateur, M., P. Dupont, A. Rondia, V. Planchon, I. Villette, A. Hallet, A. Pissard).

Facteurs de qualité des jus monovariétaux des fruits

Valeurs relatives par rapport a des anciennes variétés de table & a cuire

Echelle acidité moyenne ! (g/lac.malique): 1=< 3;2=>3-4;3=>4-6;4=>6-8;5=>8.

Pér_iOdes 1 2 . 3 Jutosité (Evaluation Ardmes (Evaluation
relatnxfes’ de Acidité Sucres totaux Polyphénols totaux sensorielle - ECPGR) sensorielle - ECPGR)
Variétés maturité de
cueillette (Echelle| 1 2 3 4 5 1 2 3 a 5 1 2 3 a 5
ECPGR, classes de 1]12|3lals|l1|l2]|3|als
129) <3 | >3-4 >4-6| >6-8| >8 | <w0-125 | >125135 | 13515 > 1517 17 <a00 >400-550 | >550-850 | >850-1100 |  >1100
Reinette de Chénée'™*"°F 5-6 X (x) (x) X X (x) X X
Court-Pendu Rouge™™**°" 6 X (x) X (x) x ()| x x)| x
Reinette de France"™ " 5-(6) X X (x) (x) X X X
Reinette de Blenheim "°"°** 5 X X (x) X (x) X X
Gris Braibant """ (5)-6 X (x) X (x) (x) X X x) | x
Reinette de Waleffe " °?* 5-6 X (x) X (x) X (x) X X | (x)
Reinette Dubois "°" 8 X X (x) (x) X X x | (x)
89 (x) X X (x) X x) | x X
Cwastresse Double "¢ 4 X (x) X (x) X X x) | x
Reinette Descardre'™* %" 5 X (x) X X (x) ()| x X
Coxybelle RGF-GblCOVPER 6 X (x) (x) X X X x) | x
Reinette Baumann 5-6 X (x) (x) X (x) X X (x)| x
Joseph Musch "7 X 5 X X (x) X X X
La Paix "ot 5 X X (x) X (x) X X
Reinette Professeur Lecrenier "7 5-(6) X X (x) X X x
Cwastresse Simple™**" (Calville des Prairies) 6 (x) X X (x) X x x)| x
Reinette Hernaut " *% 5-6 (x) X (x) X X X X
Belle-Fleur de Brabant"™*"°f (Belle-Fleur Simple) 6-7 X X X (x) x x)| x
Geneva "°Fe"" 3-(4) X X (x) X X x | (x)
Reinette Evagil "°"°*" 3-4 X X (x) X (x) X X
Alkmene 4 X X (x) X X X
Transparente de Lesdain RGECELY 4 X X (x) X X X
Reine des Reinettes' ™" 4-5 X X (x) X (x) x)| x X
Saint-Louis (Rambour Rouge ) 5 X X (x) X (x) (x) ] x X
Belle de Boskoop 5-6 X (x) X (x) X (x) X X
Belle-Fleur de France ™" 5-6 X X (x) (x) X x) ] x X
Sabot d'Eijsden"™* " 8 X X (x) X (x) x | (x) X
8-9 (x) X X (x) X X x| (x)
Belle-Fleur Large Mouche™**°" 5 (x) X (x) X X X X
Pomme Henry 5-6 X (x) X (x) X X X
Godivert " CP 8 X (x) X (x) M X x | (x)
Radoux """ 5 X X (x) X X x | (x)
Reinette Rouge Etoilée"™* " 5 X (x) X X (x) (x)| x X
Reinette Galopin (Reinette d'Ambléve) 5-6 X (x) X X (x) X X
Grenadier "7 3 X X X X X
Président Roulin "¢ " 4 X X X x| (x)] x
Jacques Lebel™*"F 4 X X (x) X X x | (x)
Jonathan 8 X X X X X
9 X X X X (x)| x

Echelle de la teneur moyenne en sucres totaux 2 (°Brix) : 1=<10-12,5; 2 =>12,5-13,5; 3 =>13,5-15; 4 =>15-17; 5=> 17.
Echelle de la teneur moyenne en polyphénols totaux - Folin Ciocalteu 3 (mg ac. gallique/g matiére fraiche) : 1 = < 400; 2 = > 400 - 550; 3 = > 500 - 850; 4 = > 850 - 1100; 5 = > 1100.

*Catrin Heikefelt (2011),
Swedish University of Agricultural Sciences




Tableau 4 - Synthése des travaux du CRA-W de caractérisation et d'évaluation des principales variétés anciennes de pommes cultivées en hautes tiges en Wallonie - Synthése relative de résultats d'analyses
pluriannuelles de facteurs de la qualité des jus des fruits : acidité, sucres totaux, polyphénols totaux, jutosité au pressage, ardmes des jus - Classement par ordre relatif de teneurs décroissantes en polyphénols
totaux basé sur des données historiques de Hesbaye limoneuse (Lateur, M., P. Dupont, A. Rondia, V. Planchon, I. Villette, A. Hallet, A. Pissard).

Facteurs de qualité des jus monovariétaux des fruits
Valeurs relatives par rapport a des anciennes variétés de table & a cuire
Périodes 1 2 . g Jutosité (Evaluation Ardmes (Evaluation
" relatives de Acidité Sucres totaux Polyphénols totaux sensorielle - ECPGR) | sensorielle - ECPGR)
Variétés ité de
ill (Echelle] 1 2 3 4 5 1 2 3 4 5 1 2 3 4 5 11203 als 1l213lals
ECPGR, classes de <3 >3-4 | >4-6 | >6-8 >8 <10-125° | >125135" 13,5-15° >15-17° >17° <400 > 400 - 550 >550-850 | >850-1100 >1100

89 (x) X X (x) X x) | x X
Geneva "FeP 3-(4) X X (x) X X x | (x)
Reinette de France ™" 5-(6) X X (x) (x) X X X
Court-Pendu Rouge™* " 6 X (x) X (x) X (x) | x x) | x
Gris Braibant "°"¢*" (5)-6 X (x) X (x) (x) X X x) | x
Belle-Fleur de France™*¢" 5-6 X X (x) (x) x (x) | x X
Saint-Louis (Rambour Rouge ) 5 X X (x) X (x) (x)| x X
Reinette de Chénée™*"°F 5-6 X (x) (x) X X (x) X X
Reinette de Waleffe "°"¢°* 5-6 x (x) x (x) x (x) X x | (%)
Belle de Boskoop 5-6 X (x) X (x) X (x) X X
Reinette Galopin (Reinette d'Ambléve) 5-6 X (x) X X (x) X X
Reinette Descardre'™**%" 5 X (x) X X (x) x) | x X
Reinette de Blenheim "¢ °** 5 X X (x) X (x) X X
Belle-Fleur de Brabant ™**f (Belle-Fleur Simple) 6-7 X X X (x) X (x) | x
Reine des Reinettes """ 4-5 X X (x) X (x) (x) | x X
La Paix "°Feb 5 X X (x) X (x) X X
Godivert R¢" X 8 X (x) X (x) X X x | (x)
Reinette Dubois "7 8 X X (x) (x) X X x | (%)
Jacques Lebel ™" 4 X X (x) x X x | (x)
Reinette Rouge Etoilée™* " 5 X (x) X X (x) x| x X
Reinette Evagil "™ 3-4 X X (x) X (x) X X
sabot d'Eijsden’™ "% 8 X X (x) X (x) x | (x) X
Cwastresse Double "¢ ¢?* 4 X (x) X (x) X X )| x
Pomme Henry 5-6 X (x) X (x) X X X
Radoux "°Febx 5 X X (x) X X x | (%)

89 (x) X X (x) X X x | (x)
4 x |« x x [0

9 X X X X (x) ]| x

Coxybelle "6FePhcoV-PER 6 X (x) (x) X X X x| x
Reinette Baumann 5-6 X (x) (x) X (x) X X (x)| x
Cwastresse Simple"™***" (Calville des Prairies) 6 (x) X X (x) X X x| x
Reinette Hernaut "°"°* 5-6 (x) X (x) X X X X
Reinette Professeur Lecrenier "7 5-(6) X X (x) X X X
Transparente de Lesdain ECRGEE 4 X X (x) X X X
Grenadier " 3 X X X X X
Belle-Fleur Large Mouche™*"" 5 (x) X (x) X X X X
Joseph Musch RGF-Gbix 5 X X (x) X X X
Alkmene 4 X X (x) X X X
Jonathan 8 X X X X X

Echelle acidité moyenne * (g/l ac.malique): 1=< 3;2=>3-4;3=>4-6;4=>6-8;5=>8.
Echelle de la teneur moyenne en sucres totaux 2 (°Brix) : 1=<10-12,5; 2 =>12,5-13,5; 3 =>13,5-15; 4 = > 15-17; 5 => 17.
Echelle de la teneur moyenne en polyphénols totaux - Folin Ciocalteu 3 (ug ac. gallique/g matiére fraiche) : 1 = < 400; 2 = > 400 - 550; 3 = > 500 - 850; 4 = > 850 - 1100; 5 = > 1100.

*Catrin Heikefelt (2011),
Swedish University of Agricultural Sciences



